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Manejo de Carnes Pouch

* Este producto NQ necesita
REFRIGERACION o
CONGELACION, solo se
debe almacenar a
temperatura ambiente.

* Son productos carneos
cocidos, que deberdn ser
retermalizados y agregados
al final de la preparacion.

Hatas Alimentacicn

e

Procedimiento de Retermalizacion.

Limpiar la bolsa antes de introducirla en agua
hirviendo.

El agua debe ser suficiente para que la bolsa quede
sumergida. Hervir por unos 10 minutos.

Con mucho cuidado, retirar la olla del fuego, sacar
las bolsas y dejar reposar.

Abrir la bolsa y vaciar el contenido en los dltimos
minutos de coccién de fa preparacion en la se
agregara.

Mezclar bien y servir.

¢ Ternelogia Onleg
- Escolares

Manejo de Carnes Pouch

* Este producto NO necesita
REFRIGERACION o
CONGELACION, solo se
debe almacenar a
temperatura ambiente.

* Son productos carneos
cocidos, que deberan ser
retermalizados y agregados
al final de la preparacion.

Buces Alinentacian

Procedimiento de Retermalizacidn.

Limpiar la bolsa antes de introducirla en agua
hirviendo.

El agua debe ser suficiente para que la bolsa quede
sumergida. Hervir por unos 10 minutos.

Con mucho cuidado, retirar fa olla del fuego, sacar
las bolsas y dejar reposar.

Abrir 1a bolsa y vaciar el contenido en los Gitimos
minutos de coccidn de la preparacién en la se
agregara.

Mezclar bien y servir.

Ianporte  Teenologia iHilng

Estoliras



